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AYVALI KURABIYE

250 gram tereyagi

3 su bardagi un

1 kutu (200 ml) krema
Harci igin:

1 adet ayva

2/3 su bardagi toz seker
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Oncelikle harci hazirlayin. Ayvanin kabuklarini temizleyip, gekirdek yataglnl cikarin. Rendenin kalin tarafiyla
rendeleyip, tavaya alin. Uzerine toz seker ilave edip, iyice pisirin ve sogumasi |g|n kenara alin. Hamur i¢in oda
sicakligindaki tereyagini derin bir kaba alin. Uzerine yavas yavas un ekleyip yogurun. Kremayi ilave edip, sert bir
hamur elde edin. Hamurdan ceviz iriliginde pargalar koparip, avucunuzda agin. Ortasina 1 tatl kasig soguk
har¢ yerlestirip kapatin ve elinizde yuvarlayin. Hamur ve harg bitene kadar islemi tekrarlayin. Yagl kagitla kaplh
firn tepsisine hamurlari yerlestirip, énceden 1sitiimis 180 derece firinda, hafif pembelesene dek pisirin.
Kurabiyeler piser pismez firindan alip, Gzerine bol miktarda pudra sekeri serpin. llik olarak servis yapin
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