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AYVALI KURABIYE

Hamuru igin;

250 gram margarin

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardadi pudra sekeri

1,5 yemek kasig yogurt

1 adet yumurta

Aldig1 kadar un

1 tath kagigi limon rendesi veya vanilya
I¢ harci igin;

2 adet biyik ekmek ayvasi rendelenmis
1/2 su bardagi kuru Gzim

1/2 su bardag iri gekilmis ceviz

1/2 su bardag toz seker

1 yemek kasigi sivi yag

Teflon tavaya sivi yadi koyun Uzerine yarim su bardagi toz sekeri ddkip biraz karamelize edin. Ayva rendesini
kuru GzOmU ve cevizi ekleyerek soteleyin. Ayva suyunu salip ¢ekince ocaktan indirin ve sogumaya birakin.
Ardindan hamurunu yapmak i¢in derince bir kasede oda sicakliindaki tereyagini, sivi yagi, pudra sekerini,
yogurdu, ve diger malzemeleri ekleyerek ele yapigsmayan yumusak bir hamur elde edin. Hamuru nisasta
dékilmus tezgahta oklava ile yarim santim kalinliginda olacak sekilde a¢in. Hamurun Uzerine ayvali i¢ harcindan
bir tatl kasidi koyun. Hamurun diger pargasini i¢ harcin tizerine kapatin ve bir kase agzi ile hamuru yarnim daire
seklinde kesin. Byle hamur ve i¢ harg bitene kadar devam edin. Yagl kagit serdiginiz tepsiye kurabiyeleri dizin
ve 170 dereceli firnda yaklasik 30 dakika pisirin. Pistikten sonra firindan ¢ikarin ve tzerine pudra sekeri serpip
servis yapin.
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