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AYVALI KESTANELI PILAV

Gerekli malzeme 8-10 kisilik
2 su bardagi piring

1 ayva

2 sogan

1 limonun suyu

300 gr kestane

150 gr ceviz,

2-3 dal maydanoz

3 ¢corba kasigi dolmalik fistik
2 cay kasigi tozseker

2 tath kasigi targin

1 kahve fincani zeytinyagi

3 su bardagi sicak su

Tuz,

Karabiber

Pirinci sicak tuzlu suda diri kalacak sekilde haglayip stizin. Ayva ve soganlari soyup kip seklinde dograyin.
Ayvalari limon suyu ile ovun.

Zeytinyagini tencerede isitip sodan, ayva ve fistiklari pembelesinceye kadar kavurun, Sicak su, tozseker, targin,
tuz ve karabiber ekleyip karigtirin. Piring ve cevizi ilave edip kapagi kapali olarak kisik ateste pigirin.

Kestaneleri haglayip kabuklarini soyun. Iri iri dograyip pilava ilave edin ve karistirin. Uzerine kagit havlu 6rtip
kapag! kapali olarak kisik ateste demlenmeye birakin. Servis tabagina alip ince kiyilmig maydanozla stsleyerek
servis yapin.
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