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AYVALI KEREVIZ SALATASI

kereviz 1 adet
ayva 1 adet

limon suyu 1 adet
zencefil 30 gr. kdk
zeytinyagdi 3 yk.
ceviz ici 50 gr.
yogurt 500 gr.
sarimsak 2 dis
tuz 1 tk.

Kabugunu soydugunuz kdk zencefili, yayvan bir salata kasesi igine rendenin ince tarafiyla rendeleyin. Uzerine
taze sikilmig limon suyunu ekleyin.

Kabugunu soydudunuz orta boy ayva ve kerevizi rendenin blytk tarafiyla zencefil-limon suyu karigiminin
Uzerine rendeleyin ve karigtirin.

Sarimsaklari tuzla birlikte havanda dévin. Dévilmis ceviz igi, ezilmis sarimsak ve zeytinyagdini ekleyip karistirin.
Son olarak siizme yodurdu kasik kasik ekleyip salatay koyu kremamsi bir kivam alana kadar karistirin.

Toz kirmizi biber veya tercih ettiginiz bagka bir baharatla sUsleyerek servis yapin.

Not: Salata malzemelerini yogurdun iginde kaybolmamasi igin her seferde yogurdu iki kasik ekleyip salatayi
karistirmakta yarar var. Kereviz ve ayvanin biyukligune gore yukarida verilen yogurt él¢isitinden bir-iki kasik
eksik kullanmayi tercih edebilirsiniz. Bu nedenle yogurdun hepsini bir defada eklemeyin.
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