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AYVALI KEREVIZ

2 adet ayva

1 kg. kereviz

2 adet havucg

1 limonun suyu

2 ¢orba kasigi KOSKA Pekmez
1 tath kasigi un

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay bardagi su

2 dis sarimsak

1 sogan

4-5 karanfil

Tuz

Ayvalar kabugu soyulmadan dilim dilim kesilir, (yuvarlak) tencerenin dibine dizilir. Uzerine kibrit ¢épii seklinde
dogranmig havugclar dizilip yarimay seklinde kesilmis sogan, sarimsak, 5 adet karanfil ve yuvarlak kesilmis
kerevizler konur. 1 tath kasigi un, pekmez, limon suyu ve zeytinyadinin yarisi ¢irpilip sebzelerin tizerine dékulir.
Kisik ateste sebzeler yumusayincaya kadar pigsirilir. Soguyunca servis tabagina ters gevrilip maydanoz, dereotu
veya kereviz yapragi ile stslenir, kalan zeytinyadi Gzerine gezdirilir.
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