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AYVALI KEREVIZ

Malzemeler:

2 adet orta boy ayva

2 adet orta boy patates

3 adet havug

3 adet kereviz

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi su

1 adet sogan

Arzu edilen miktarda tuz ve karabiber

Hazirlanisi:

Yemekte kullanacaginiz malzemelerin dncelikle kabuklarini soyun, soyduktan sonra kus bagi seklinde dograyin.
Tencereye yagi bosaltin, dogradiginiz sogani ilave edin ve pembelesinceye kadar kavurun. Daha sonra havucu
ilave edin, 5 dakika arayla diger malzemeleri ekleyin. Tuzu, karabiberi ve suyunu da kattiktan sonra kisik ateste
agir agir yaklasik 70 dakika sireyle kaynattiktan sonra tat ve lezzetini kontrol edip servise hazirlayabilirsiniz.
Sunum yaparken tabagin etrafina havug ve sivri biber dizerek, gtizel bir gérinti saglayabilirsiniz.

ML® Ayvali Kereviz icin tiklayin
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