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ZEYTINYAGLI AYVALI KEREVIZ

3 adet iri boy kereviz

1 adet iri boy ayva

1 adet boy sogan

1 adet havug

1 tath kasidi tuz

2 tath kasig seker

1,5 cay bardagi zeytinyagi
2 su bardagi portakal suyu

On hazirlik olarak soganlari piyaz seklide dograyin. Havucu halka halka, kabuklarini soydugunuz kereviz ve
ayvayi da elma dilimi seklinde dograyin. Yayvan bir tencereye zeytinyagini, dogranmig sogan ve havug ve de
sekeri ekleyip birkag dakika kavurun. Kereviz ve ayvayi ekleyip 5 dakika daha kavurun.

Ayvalari kalin dilimler halinde kesin ve ortalar yuvarlak olacak sekilde oyun. Limonlu suda bekletin.
Kerevizleri dilim dilim kesin ve limonlu suya koyun.

Bir sogani ortadan dérde bdlerek kesin.

Bir sogani da yarim ay sekilde dograyin.

Portakal kabuklarini beyazlarini almadan kesin.

Portakalin suyunu sikin.

Kalin tabanli bir bakir tencere veya dékim tencereyi ocaga alin.

Tencereye bolca zeytinyad dékdin.

Isinmasini beklemeden yarim ay seklinde dogranmis soganlari tencereye ilave edin.

Bir tutam tuz ekleyin ve karistirin.

Ses yikselince, ince ve ayni formda kesilmis portakal kabuklarini ilave edin.

2-3 dk sonra icerisine yarim yemek kasigi kadar zeresk ilave edin ve karistirmaya devam edin.
Tam ortasina portakal kabudu sekerlemesi yerlegtirin.

Tencereyi ateg Uzerinden ayirin ve kerevizler Ust Uste gelmeyecek sekilde dizin.

Uzerine portakal suyu sikin.

Ortaya dorde bélinen sogani yerlestirin ve zeytinyadi gezdirin.

Tuz, karabiber ekleyin.

Kartus yapin, hafif islatin ve Gzerine yerlestirin.

5-10 dk bu sekilde buhari almasini bekleyin.

Sonrasinda kartusu kaldirin, ayvalari Gzerine dizin.

Kartus yapin ve kisik ateste pigirin.

Su ilavesi yapmayin.

Yumusayinca ocaktan alin. Oda sicakhinda sogumasini bekleyin. 1 gece dolapta bekletin.
Yemegi servis etmeden dnce yeniden oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Kereviz Ustte ayva altta ve ayva Ustte kereviz altta olacak sekilde servis tabagina dizin.

Sogan ortaya gelecek sekilde yerlestirin.

Tencerenin dibinde kalan siviya ekstra zeytinyadi ekleyin ve sos yapin. Yemegin tzerine gezdirin.
Son olarak, kerevizin en taze yapraklarini kaynamig suda bekletin ardindan soguk suya alin. Gok bekletmeden
alin ve kagit havlu ile kurulayin. Ardindan zeytinyadinda soteleyip yemegin Gzerine yerlestirin.
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