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AYVALI KEREVIZ

3 adet kereviz

1 cay bardagi zeytinyag
1 su bardag sicak su

2 kereviz sapi

1 kuru sogan

1 ayva

1 portakal suyu

2 havug

Tuz

Kereviz ve ayvanin kabugunu soyup iri iri dograyin ve limonlu su igerisinde bekletin.
Kerevizin saplarini 2 cm kaliniginda dograyin.

Soganin kabudunu soyup kiip olarak dograyip zeytinyaginda pembelesene kadar kavurun.
Ayva, kereviz, kereviz sapi ve havucu ekleyip 3 dakika daha kavurun.

Uzerine sicak su ve portakal suyunu ekleyip pisirmeye devam edin.

Tuzunu atip kapagini kapatarak kisik ateste pigirin.

Yumusayana kadar pisirin. ik olarak servis edin.
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