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AYVALI KEREVIZ

3 adet kereviz

1 cay bardagi zeytinyag
1 su bardag sicak su

2 kereviz sapi

1 kuru sogan

1 ayva

1 portakalin suyu

2 havug

Kereviz ve ayvalari soyup iri iri dograyin. Kararmamalari i¢in limonlu suya koyup bekletin. Havugclari ince ince,
kereviz saplarini ise iki parmak uzunlugunda dograyin. Soganlari da yemeklik dograyin.

Bir tencereye zeytinyadini alip isitin. igine énce soganlari ekleyip pembelesene kadar kavurun. Uzerine kereviz,
kereviz sapi, ayva ve havucu ekleyip 2-3 dakika kadar kavurun. Uzerine portakal suyunu ve sicak suyu ekleyin.
Tuzunu da ilave edip kapagini kapatin.

Kisik ateste kerevizler yumusayana dek pisirin. Servis etmeden dnce biraz ilinmasini bekleyin.
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