%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AYVALI KEK

Ayvali kekin ayvall katmani igin:
2 adet ayva

Yarim limon suyu

Yarim su bardag toz seker
Ayvali kekin kek harci igin:
1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardagi tahin
Yarim su bardagi st
Yarim su bardag@i sivi yag
3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

ilk olarak ayva kabuklarini soyarak ince ince dilimleyin.

Limon ve sekeri ekleyin ve ayvalari ovusturun.

Ayvalari yagli kagit serilmis kek kalibina sirali olacak sekilde yerlestirin.

Kekin igi icin yumurta ve sekeri ¢irpip sivi malzemeleri ekleyin. Sivi malzemelerden hemen sonra da kuru
malzemeleri eleyerek karigsima ilave edin.

Hazirlamig oldugunuz kek harcini ayvalarin tzerine dokin ve énceden isitiimis 180 derecelik firinda yaklagik 40
dakika pisirin.

Finndan ¢iktiktan sonra biraz sogumasini bekleyip servis edebilirsiniz.
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