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AYVALI KEK

https://www.sabah.com.tr

4 adet oda sicakliginda yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

125 gr. yumusak tereyagi ya da margarin
3 yemek kagig! hindistancevizi

1 adet limonun rendelenmis kabugu

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Ayrica:

1 adet ayva

1 adet orta boy elma

1 kahve fincani kuru Gzim

1 su bardagina yakin iri kirllmig ceviz
2 yemek kagigi bal

2-3 yemek kasigi toz seker

1 cay kagigi targin

Uzeri igin:

Hazir gikolatali sos ya da pudra sekeri

Ayva ve elma kabuklari soyularak rendelenir; kuru Gzim sicak suda bekletilir. Toz seker eklenerek ocakta
birkag dakika pisirilir. Soguyunca bal, targin ve ceviz eklenip karistirilir. Pudra sekeri ve tereyadi mikser
yardimiyla krema kivamina gelinceye kadar ¢irpilir. Yumurtalar eklenip ¢girpmaya devam edilir. Sit ve limon
kabugu eklenip karistirilir. Un, kabartma tozu ve hindistancevizi eklenip mikserin diigtik devrinde karigtirilir.
Hamurun yarisi margarin ile yaglanmis firin kabina dokdlir. Uzerine ayvali-elmali har¢ yayilir. Kalan hamurla
tzeri kapatilir. 170 derece firinda kiirdan testi yapilarak pigirilir. Keke batirilan kiirdan kuru ¢ikiyorsa pigmig
demektir. lyice soguyunca kaliptan ¢ikarilir. Uzeri istege gore ¢ikolatali sos dokullr ya da pudra sekeri elenir.
Dilimlenerek servis yapilir.
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