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AYVALI KEK

https://www.elele.com.tr

2 ayva

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz
1 corba kasigi un

6 yumurta

1 cay bardagi tozseker

1 tath kasidi rendelenmis limon kabugu
1 tath kasidi targin

Yarim paket kabartma tozu
Surup igin:

Yarim su bardagi tozseker
Yarim su bardagi su

Uzeri icin:

Pudraseker

Ayvalarin kabuklarini soyup rendeleyin. Rendelenmis ayvalari avucunuzda sikip suyunu sikin. Ayva posasinin 1
su bardagi kadarini hamur yogurma kabina alin. Yumurtalari bir kaba alip ¢irpin. Ceviz, un, tozseker, kabartma
tozu, rendelenmis limon kabugu, tar¢in ve yumurtalari ayva posasina ilave edip karigtirin. Karigimi yaglanmig
kek kalibina dokup 6nceden isitiimig 180 dereceye ayarli firrnda 25-30 dakika pisirin. Kek sicakken ayirdiginiz
ayva suyunu kekin Uizerine gezdirerek dokiin ve sogumaya birakin. Surup igin, yarim su bardagi tozseker ve
yarim su bardadi suyu tencereye alip karistirarak kaynatin. Keki servis tabagina alin. Serbeti kekin zerine
gezdirerek dokin. Pudra seker serpip dilimleyerek servis yapin.
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