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AYVALI IRMIKLI TART

1 su bardagi irmik

1 su bardag seker
3 su bardagr sit
Uzeri igin:

1 blyUk ayva

1 cay bardad seker
1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi su

1 su bardagi ceviz

Derin bir tencereye irmik seker ve sitl alip sdrekli ¢irparak pisiriyoruz

Kivami katllaglnca atesten aliyoruz ve tart kalibina bosaltiyoruz

Ote yandan iizerinin harcini hazirlamaya gegiyoruz ayvayi soyup rendeliyoruz ve tavaya aliyoruz

Uzerine seker su ve targin ilave edip yumusayana kadar pisiriyoruz

Daha sonra atesten alip sogumaya birakiyoruz

Eger ayvalar istediginiz gibi yumusamamis ise blender dan gegcirebilirsiniz

Daha sonra irmik tatlimizi servis tabadina ters cevirerek kaliptan ¢ikariyoruz ve izerine ayvali harcimizi koyup
spatula ile dizeltiyoruz

Buzdolabinda yarim saat beklettikten sonra dilimleyerek ve ¢ikolata sosuyla susleyerek servis yapabiliriz.
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