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AYVALI İRMİK TATLISI

1 su bardağı irmik
1 su bardağı şeker
3 su bardağı süt
Üzeri için:
1 büyük ayva
1 çay bardağı şeker
1 çay kaşığı tarçın
1 su bardağı su
1 su bardağı ceviz

Derin bir tencereye irmik şeker ve sütü alıp sürekli çırparak pişiriyoruz.
Kıvamı katılaşınca ateşten alıyoruz ve tart kalıbına boşaltıyoruz.
Öte yandan üzerinin harcını hazırlamaya geçiyoruz ayvayı soyup rendeliyoruz ve tavaya alıyoruz.
Üzerine şeker su ve tarçın ilave edip yumuşayana kadar pişiriyoruz.
Daha sonra ateşten alıp soğumaya bırakıyoruz.
Eğer ayvalar istediğiniz gibi yumuşamamış ise blender dan geçirebilirsiniz.
Daha sonra irmik tatlımızı servis tabağına ters çevirerek kalıptan çıkarıyoruz ve üzerine ayvalı harcımızı koyup
spatula ile düzeltiyoruz.
Buzdolabında yarım saat beklettikten sonra dilimleyerek ve çikolata sosuyla süsleyerek servis yapabiliriz.

© lezzetler.com tarif no:133020 • adı:Ayvalı İrmik Tatlısı • gönderen:lezzet sektörü • indirme tarihi:14.03.2025 - 12:40

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ayvali-irmik-tatlisi-vt55493
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/ayvali-irmik-tatlisi-133020.jpg
http://www.tcpdf.org

