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AYVALI IRMIK TATLISI

1 su bardagi irmik

1 su bardag seker
3 su bardagr sit
Uzeri igin:

1 blyUk ayva

1 cay bardad seker
1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi su

1 su bardagi ceviz

Derin bir tencereye irmik seker ve sitl alip surekli ¢irparak pigiriyoruz.

Kivami katilaginca ategten aliyoruz ve tart kalibina bogaltiyoruz.

Ote yandan Uzerinin harcini hazirlamaya gegiyoruz ayvayi soyup rendeliyoruz ve tavaya aliyoruz.

Uzerine seker su ve tarcin ilave edip yumusayana kadar pigiriyoruz.

Daha sonra ategten alip sogumaya birakiyoruz.

Eger ayvalar istediginiz gibi yumusamamis ise blender dan gegirebilirsiniz.

Daha sonra irmik tatlimizi servis tabadina ters cevirerek kaliptan ¢ikariyoruz ve izerine ayvali harcimizi koyup
spatula ile diizeltiyoruz.

Buzdolabinda yarim saat beklettikten sonra dilimleyerek ve ¢ikolata sosuyla susleyerek servis yapabiliriz.

© lezzetler.com tarif no:133020 « adi:Ayval irmik Tatlisi « gdnderen:lezzet sektdrii « indirme tarihi:14.03.2025 - 12:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ayvali-irmik-tatlisi-vt55493
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/ayvali-irmik-tatlisi-133020.jpg
http://www.tcpdf.org

