—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AYVALI IRMIK TATLISI

2 su bardagi seker
2 su bardagi irmik
1 paket vanilya
50 gram margarin
Marmelati igin:

2 adet ayva

1.5 su bardagi toz seker
2 su bardagi su
Uzeri icin:

Findik
Hindistancevizi
Fistik

Cikolata parcalari

Marmelati i¢in 2 su b.s u tencereye konularak ocada konulur. Bu arada ayvalar rendelenerek ¢ekirdekleri ayrilir.
Ayvalar suya eklenir, pismeye birakilir. Pisince mikserle plre haline getirilir.ayrilan ¢ekirdekler ve sekeri ilave
edilir bir siire daha pisirilir. Muhallebisi igin; stt ve margarin tencereye alinir, izerine tozseker, irmik ve vanilya
ilave edilir.surekli kanstirarak pisirilir. Pigince firin kabina alinir. Mermelati Gzerine sdrdltr. Hindistancevizi,
findik, fistik ve gikolata ile stslenerek servis yaplilir.
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