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AYVALI ET

1 kg. dana kusbasi

2 adet ayva

2 adet sogan

1 adet domates

1 cay bardagi siviyag
Tuz

Karabiber

Bir tencereye yag, dogranmis sogdan ve kusbasi etleri koyup, pcmbelesinceye kadar kavurun. Kiigik dogranmis
domatesleri ekleyin. Birer bardak olmak Gzere 3 bardak sicak suyu arayla tencereye katin. Orta hararette pisirin.
Bu arada ¢ekirdekleri ¢ikartilmig ayvalar 1,5 parmak kalinliginda dilimlere bélup ete ilave edin. Damak zevkinize
gbre seker, tuz ve karabiber serpin. Ayvalar yumusayincaya kadar pisirmeye devam edin, bu arada suyu
azalirsa su ilave edin. Ayvalar yumusadiktan sonra tencereyi atesten alip servis tabagina bosaltarak sicak
olarak servis yapin.
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