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AYVALI ESMER KURABİYE

1 adet ayva
1 cay bardagı seker
1su bardagı kepeklıun
1 fıncan bugday nısastası
1 su bardagı seker
1 adet yumurta
100 gr margarin
1 adet kabartma tozu

Ayvanın kabuğunu soyun. Çekirdek yatağını çıkardıktan sonra dilimleyin. Ayva dilimlerini ve çekirdekleri, şekerle
birlikte tencereye aktarın. Kısık ateşte pişirin. Çekirdeklerini çıkardıktan sonra pişen ayvayı çatalla ezin ve
soğumaya bırakın.
Kepekli unu, buğday nişastasını, tozşekeri, yumurtayı, margarini, kabartma tozunu, ve unun 1 su bardaklık
kısmını bir kabın içine alın ve yoğurun. Hamurun çok yumuşak olması halinde geri kalan unu da katın. İyice
yoğurduğunuz hamuru ikiye bölün. Unlanmış bir zemin üzerinde hamuru 3-4 mm kalınlığında açın.
Bir çay bardağı yardımıyle yuvarlak bisküviler kesin. Yağlanmış fırın tepsisine sıraladığınız bisküvilerin ortasına
çok hafif bastırın. Çukurun içine ayva püresini koyun. 200 dereceli fırında 15 dakika pişirip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:102330 • adı:Ayvalı Esmer Kurabiye • gönderen:AyGölgesi • indirme tarihi:29.04.2025 - 19:07

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ayvali-esmer-kurabiye-vt74613
http://www.tcpdf.org

