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AYVALI ESMER KURABIYE

1 adet ayva

1 cay bardagi seker

1su bardagi kepekliun

1 fincan bugday nisastasi
1 su bardagi seker

1 adet yumurta

100 gr margarin

1 adet kabartma tozu

Ayvanin kabugunu soyun. Gekirdek yatagini ¢cikardiktan sonra dilimleyin. Ayva dilimlerini ve ¢ekirdekleri, sekerle
birlikte tencereye aktarin. Kisik ateste pigirin. Gekirdeklerini ¢ikardiktan sonra pisen ayvayi ¢atalla ezin ve
sogumaya birakin.

Kepekli unu, bugday nigastasini, tozsekeri, yumurtayi, margarini, kabartma tozunu, ve unun 1 su bardaklik
kismini bir kabin icine alin ve yogurun. Hamurun ¢ok yumusak olmasi halinde geri kalan unu da katin. lyice
yogurdugunuz hamuru ikiye bélin. Unlanmig bir zemin Uzerinde hamuru 3-4 mm kaliniginda agin.

Bir cay bardagi yardimiyle yuvarlak biskGviler kesin. Yaglanmis firin tepsisine siraladiginiz biskuvilerin ortasina
¢ok hafif bastirnn. Gukurun igine ayva piresini koyun. 200 dereceli firinda 15 dakika pisirip servis yapin.
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