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AYVALI ESMER BISKUVI (6 KISILIK)

Malzemeler

1 Adet Ayva

1 Cay Bardagi Tozseker

1 Su Barda@ Kepekli Un

1+1/3 Su Bardagi Un

2 Corba Kasigi Bugday Nisastasi
1 Su Bardag Seker

1 Adet Yumurta

100 gr. Margarin

1/2 Paket Kabartma Tozu

Yemegin Tarifi

Ayvanin kabugunu soyun. Gekirdek yatagini ¢ikardiktan sonra dilimleyin. Ayva dilimlerini ve ¢ekirdekleri, sekerle
birlikte tencereye aktarin. Kisik ateste pigirin. Gekirdeklerini ¢ikardiktan sonra pisen ayvayi ¢atalla ezin ve
sogumaya birakin.

Kepekli unu, bugday nigastasini, tozgekeri, yumurtayi,margarini, kabartma tozunu, ve unun 1 su bardaklik
kismini bir kabin i¢ine alin ve yogurun. Hamurun ¢ok yumusak olmasi halinde geri kalan unu da katin. lyice
yogurdugunuz hamuru ikiye bélin. Unlanmig bir zemin Uzerinde hamuru 3-4 mm kaliniginda agin.

Bir cay bardagi yardimiyle yuvarlak biskiviler kesin.Yaglanmis firin tepsisine siraladiginiz biskivilerin ortasina
¢ok hafif bastirnn. Gukurun igine ayva piresini koyun. 200 dereceli firinda 15 dakika pisirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:13184 « adi:Ayvali Esmer Biskuiivi « génderen:sinan « indirme tarihi:29.04.2025 - 00:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ayvali-esmer-biskuvi-vt4153
http://www.tcpdf.org

