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AYVALI DANA YAHNI

Malzeme:

600 gr dana kugbagi

6 adet sogan

3 dis sarm

1 cay kasigi salca

2 adet Ayva

2 corba kasiJi sirke

100 gr Teremyag

Yeteri kadar su

Yeteri kadar Tuz, karabiber

Soganlari soyup yemeklik dograyin. Soganlarla, dana etlerini Teremyag’da orta ateste kavurun. Sarmisak,
salca, sirke ve su ilave edip kisik ateste pigirin. Etlerin pismesine yakin ayvalarin kabuklarini soyup dilimleyin ve
tencereye ilave edin. Ayvalar yumusayinca yemegi ocaktan alin. Servis tabagdina alip sicak olarak servis yapin.
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