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AYVALI CRUMBLE

http://www.hurriyet.com.tr

500 gram toz seker
1 litre su

Ya limon

1 adet yildiz anason
Bir tutam targin

4 adet ayva
Crumble igin:

75 gram file badem
40 gram file fistik
85 gram kepekli un
150 gram un

100 gram esmer toz seker
100 gram tereyagi

1 adet yumurta

40 gram yulaf

Toz seker ve suyu bir sos tenceresine alin. Seker tamamen eriyene kadar kaynatin. Limon suyu, yildiz anason
ve tarcini ekleyip altini kisin. Kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini gikardiginiz ayvalar kip kip dograyip kaynayan
serbete ekleyin. Ayvalari yumusayip serbeti cekene kadar pisirip ocaktan alin. lininca buzdolabina alin.
Crumble igin file badem, file fistik ve unlari genis bir karistirma kabinda harmanlayin. Toz sekeri, tereyagini ve
yumurtay! ilave edip bir mikser yardimiyla ¢irpin. Yulafi ekleyip bir tahta kasik yardimiyla kanstirin. Firina
dayanikli servis kaplarini tereyagi ile yaglayin. Kaplarin 3/4[Zlini ayvall harg ile doldurun. Uzerine crumble
karisimindan yayin. Onceden 1sitilmis 180 derece firinda lizeri kizarana kadar yaklasik 30 dakika pisirin. Uzerine
pudra sekeri serpip Ilik servis yapin.
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