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AYVALI GIKOLATALI TATLI

http://www.hurriyet.com.tr

8 yemek kasigi toz seker

4 yemek kasigi tereyagi

1 su barda@i portakal suyu

1 paket vanilya

2 adet ayva

Cikolata sosu igin:

3,5 su bardagi sit

3 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasigi un

3 yemek kagsi§i nisasta

2 tepeleme yemek kasigi kakao
1 tepeleme yemek kagigi tereyagi
Uzeri igin:

1 cay bardagi damla gikolata

Bir tavaya sekeri alin ve kisik ategte eritin. Eriyen gsekerin igine tereyagini ve minik kiipler halinde dogranmig
ayvalari ekleyip soteleyin. Uzerine portakal suyu ve vanilyayi ilave edin, ayvalar yumusayincaya kadar pigirin.
Bir tencereye tereyadi hari¢ tim sos malzemelerini alip muhallebi kivaminda pisirin, ocaktan alin ve yagi ekleyip
karnstirin. Gikolata sosunun igine ayvall harci ve damla ¢ikolatayi ekleyip karigtirin.

Kalip olarak kullanacagdiniz kabi islatin ve suyunu siziin. Harci kaliba dékin. Buzdolabinda iyice soguduktan
servis tabagina ters gevirin. Dilimleyerek servis yapin.
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