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AYVALI CEVIZLI TURTA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

125 g tereyadi (soguk-kip seklinde kesilmig)
1 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Dolgu:

2 adet ayva (kup seklinde dogranmis)

1 su bardagi su

1 cay bardagdi toz seker

1 tath kasidi toz tarcin

1 cay bardagi iri kinlmis ceviz

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 cay bardagi buzdolabinda sogutulmug sit
Uzeri icin:

1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

Unu derin bir kaba eleyin. Pudra sekerini ekleyin ve kasik ile karistirin. Uzerine tereyagi, yumurta ve sekerli
vanilini ilave edip iyice yogurun. Streg¢ filme sarin ve buzdolabinda 1 saat bekletin.

Ayvalari bir tencereye alin, su ve toz sekeri ilave edip orta ateste arada karistirarak suyunu gekinceye kadar
pisirin. Ocaktan alip tarcin ve cevizi ekleyin, karistirin ve sogumaya birakin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Hamuru buzdolabindan ¢ikarip iki esit par¢aya bélin. Hamurun bir pargasini pisirme kagidi Gzerine alip
merdane ile 24 cm g¢apinda agin. Agtiginiz hamuru pisirme kagidi ile birlikte firin tepsisine alin.

2,5 gay bardagi soguk sutl ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bogaltin. Mikser ile dnce
diigiik, sonra yiksek devirde 3 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz kremayi agtiginiz hamurun ortasina yaymadan
koyun. Uzerine soguyan ayvall karigsimi yaymadan kubbe seklinde yerlestirin.

Diger hamuru pisirme kagdidi Gzerine alip merdane ile 22 cm ¢apinda ag¢in. Actiginiz hamurun tzerini 1 cm
¢apindaki kalip ile aralikl olarak keserek delikler olugturun. Hamuru pisirme kagidi ile birlikte alip ters gevirerek
ayvall karigimin Gzerine kapatin. Pisirme kagidini hamurdan ayirin. Taban hamurun dista kalan kisimlarini Ustteki
hamurun Uzerine dogru katlayarak kapatin. Firinin orta rafinda pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip 10 dakika sonra Gzerine pudra sekeri serpin. llik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis

yapin.
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