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AYVALI CEVIZLI KURABIYE

100 gr eritilmis margarin

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

2 cay bardagi elenmis bugday nisastasi
1,5 cay barda@i elenmis pudra sekeri
2,5 su bardagi elenmis un

1 paket kabartma tozu

Iciigin:

2 adet orta boy rendelenmis ayva

1 cay bardagi el ile kirilmig ceviz

3 yemek kasigi toz seker

1 ¢cay kagigi targin

Uzeri igin:

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

Teflon tavaya ayvayi, sekeri ve tarcini koyup ayvalar saldidi suyu ¢ekene kadar pigirin. Pisen ayvay soguttuktan
sonra cevizi ekleyip karistirarak kurabiyenin i¢ malzemesini hazirlayin. Hamur yogurma kabina énce siviyagi
sonra tim malzemeleri koyup, yumusak bir hamur yodurun. Yogurdugunuz hamurun Gzerini érterek 20 dk.
kadar dinlendirin. Daha sonra hamurdan limon blyukliginde pargalar kopararak yuvarlayip avucunuzda agin.
Ortasina tath kasigi yardimi ile cevizli targinli ayvadan koyup rulo seklinde sarip hindistancevizine bulayin. Firin
kagidi serilmis tepsiye siralayip, dnceden isitiimis 190 derece firinda pembelesene kadar pigirin. Firindan
¢ikardiktan sonra kurabiyeleri servis tabagdina siralayip, servis yapabilirsiniz.
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