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AYVALI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

2 adet orta boy ayva

2 adet kuru sogan

1 corba kasigi kus Gzima
1 ¢corba kasigi cam fistig
1,5 cay bardag@i zeytinyagi
1 cay kasigi seker

1 tath kasidi tuz

3,5 su bardagi su

Ince kiyilmig sogan, cam fistigi ve kus Uz(mU zeytinyaginda kavvrulur. Uzerine soyulmus ve kiip dogranmig
ayvalar atilir ve 14 dakika kadar kavrulur. Uzerine yikanmig bulgur eklenir, birkag dakika daha gevrilir. Sonra
seker, tuz ve su eklenir. Suyunu ¢ekene kadar pigirilir, ik olarak servise sunulur.
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