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AYVALI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 adet iri ayva

1 adet iri kuru sogan

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 su bardagi su

Yarim tath kasigi pul biber
1 tath kasidi tuz

ince kiyilmis sogan yagda kavrulur. Uzerine salga, ince dogranmis ayva katilir, birkag kez cevrilir. Sicak su
eklenir ve ayvalar yumusayana kadar pisirilir. Yikanmig bulgur, tuz ve pul biber katilir karistirilir. Kapakl olarak
orta ateste 15-17 dakika pigirilir.

ML® Ayvali Pilav icin tiklayin
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