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AYVALI BULGUR PILAVI

1 Ayva

1 Sogan

1 Yemek Kasigi Tereyagdi

1 Yemek Kasigi Dolmalik Fistik
1.5 Su Bardagi Su

1 Su Bardag@ Bulgur

1/2 Cay Kasig Safran

Ayvanin kabuklarini soyup cekirdekli kisimlarini ¢ikarin ve dilimleyin. Tencerede tereyadini eritip rendelenmis
sogani ekleyerek pembelestirin. Dolmalik fistidi ekleyip kavurduktan sonra safrani ilave edin.

Tencereye 1.5 su barda@i su dékip kaynamaya birakin. Su kaynayinca dilimlenmis ayvalar ve bulguru ekleyip
yumusayincaya kadar yaklasik 20 dakika pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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