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AYVALI BAKLAVA (KOCAELI)

Kocaeli BlyUksehir Belediyesi

Hamuru igin:

Un 3 su bardag
Siviyag 1 cay bardagi
Slzme yodurt 1 su bardagi
Yumurta 1 adet

Sit 1 su bardagi

Tuz 1 ¢ay kasig
Kabartma tozu 1 paket
Sirke 2 yemek kagig!

I¢c Harci igin:

Ayva 6 adet

Elma 2 adet

Targin 1 tath kasig
Ceviz 150 gram
Tereyadi 2 yemek kasigi
Seker 2 su bardagi
Karanfil 3 adet

Serbeti igin:

Seker 4 su bardagi

Su 6 su bardagi

Limon "2 adet

Toz zencefil 1 yemek kasigi

Serbet igin: Seker, su, zencefil ve limon bir tencereye koyulur. Sonra ara ara karigtirarak seker tamamen
eriyinceye kadar kaynatilir. Kaynamaya bagladiktan 20 dakika sonra ocak kapatilir ve sogumaya birakilir.

I¢ harci igin: Bir tencerede eritilen tereyagina soyulan ve rendelenen ayvalar ve elmalar eklenir.

Toz seker ve iyice ezilen karanfil ilave edilir. Ayvalar ve elmalar yumusayincaya kadar yaklasik 20 dakika kisik
ateste pigirilir.

Hamuru icin: SOt hari¢ diger malzemeler derin bir kaba alinir. llik siit yavas yavas eklenerek hamur yogrulur.
Gerekirse ¢ok az sit ya da tam tersi un eklenebilir.

Hamur 15 dakika boyunca yogrularak sekillendirme asamasina gegilir ve yufka agilir.

Baklava yapilacak tepsinin tabani, eritilen tereyagi ile yaglanir. 10 baklava yufkasi, aralarina tereyagi surtlerek
st Uste dizilir. Onuncu yufkanin lzerine i¢ harg yayilir.

Kalan baklava yufkalar da aralarina tereya@i surulerek Ust Uste dizilir ve harcin Gzerine yerlestirilir. Kalan
tereyag! da yufkalarin tizerinde gezdirilir.

Onceden isitilan 180 derece firinda 40 dakika pigirilir. Baklava firindan alinir ve sicakken Gzerine soguyan
serbet gezdirilir. Baklava, serbeti iyice gekmesi icin bir saat kadar dinlendirilir.

Dilimlenir ve servis yaplilir.
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