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AYVALI AY COREGI

100 Gr Sana Hamurigi

Biraz antepfistigi

1 Gay Bardagi kuru tGizim

1 Su Bardag@i rendelenmis ayva
1 Adet yumurta sarisi

2,5 Su Bardagi un

1 Su Barda@i ¢ekilmis findik

1 GCay Bardagi tozseker

0,5 Su Bardagi pudrageker

1 Gay Bardagi Uzeri icin pudraseker
1 GCay Bardagi st

1 Tath Kagi§i targin

Oda 1sisinda bekletilmis margarin, sit, pudrageker ve yumurta sarisini bir kaba alip karigtirin. Unu azar azar
yedirerek ekleyip yodurun. Hamuru 20 esit parcaya boéllp tzerini nemli bezle 6rtiin ve 20 dakika bekletin. Ig
malzeme icin ayva, findik, Gzim, tar¢in ve tozsekeri bir kapta karistirin. Hamur pargalarini un serpilmis tezgahin
Uzerine alip merdane ile tek tek ¢ay tabagi buyUkligunde agin. Hamurlarin kenar kisimlarina ayvali i¢
malzemeden ilave edin. Rulo yapip uglarini birlestirin ve ay ¢oregi sekli verin. Hamurlari yaglanmisg firin tepsisine
yerlestirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 20 dakika pisirin. llininca pudraseker ve antepfistig serpip
servis yapin.
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