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AYVA YATAGINDA TAVUK GOGSU

2 ayva

2 elma

1 litre st

1.5 su bardagi toz seker
1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi un

2 yemek kasi§i sivi yag
0.5 paket margarin

1 paket vanilya

Ayva ve elmalar rendelenip sivi yag ile orta ateste 10 dk. kavrulur, Gzerine 0.5 su bardagi toz seker ilave edilir
ve 10 dk. daha kavrulur son olarak targin serpilir. Hazirlanan karigim yaklasik 20 x 35 cm ebatlarinda bir
borcama esit bir sekilde yayilip sogumaya birakilir. Baska bir tencerede yag eritilip un tzerine un eklenir ve un
kokusu kayboluncaya kadar (5 dk) kavrulur Gzerine sekeri ve sutl ilave ederek kaynayincaya kadar (10 dk)
karistirarak pisirilir. Son olarak vanilya eklenip alti kapatilir. Karisim ayvali harcin Gzerine esit sekilde yayilir ve
sogumaya birakilir.
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