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AYVA YAHNISI (ARTVIN)

3-4 adet ayva

200 g yagsiz kiyma

75 g/1 kiguk ¢ay bardadi tozseker
1 su barda@i ¢ekirdeksiz Gzim

30 g/2 yemek kasidi tereyadi

Ayvalar yikayip dérde bdliin, ¢ekirdek kismini iyice temizleyin, soymadan dilimleyin.

Dilimlenmis ayvalari yayvan bir tencereye dizin.

Kiymayi yagsiz olarak kavurun ve dilimlenmig ayvalarin tizerine serpin.

UzOmleri yikayip onlari da ayvalarin Gzerine serpistirin.

Tozsekerin de serperek ekleyin.

Tereyagdini kUi¢Uk kiguk keserek tencerenin igine serpistirin.

Tencereye, kenarindan az miktar su ekleyip kapagini kapatin, ocaga koyun. Suyu kaynamaya baslayinca
tencerenin altini kisin.

Hafif ateste ayvalar yumusayincaya kadar pisirmeye devam edin.

Iikken servis edin.
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