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AYVA TATLISI (TOKAT)

2 adet ayva

4 Turk kahvesi fincani toz seker
2 Tark kahvesi fincani su

100 g Kaymak

100 g Dévulmis Antep fistigi

Ayvalar soyulur, ortadan ikiye kesilir ve ¢ekirdekleri alinarak bir kenara ayrilir (cekirdekler sonradan
kullanilacak). Ayvalarin ¢ekirdek hazneleri iyice temizlenir yikanir, bir tencereye alinir. Ayvalarin Gzerine seker
su ve ayva cekirdekleri ilave edilip tencerenin agzi kapatilir. Ayvalar iyice yumusayincaya kadar kisik ateste
pisirilir. Pisen ayvalar bir kaba alinir ve sogumaya birakilir. Ardindan ortalari kaymakla doldurulur, Gzerlerine
antepfistigi dokilerek soduk servis edilir.
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