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AYVA TATLISI (SANLIURFA)

https://www.urfal.com

4 kicUk boy ekmek ayvasi
2 cubuk targin

1 su bardag seker

1 su bardagi su

Taze kaymak

Ayvalari ortadan ikiye bollp ortasini aldim. Gekirdeklerini ayiklayip kenara ayirdim. Firini 200 dereceye isittim.
Ayvalari bir finn kabina -kabuklar agagi gelecek gekilde- yerlestirdim. Ayvanin gekirdeklerini ortasina koydum
(ayva pigtikten sonra ¢ikarilip atiliyor - renk veriyormus gekirdekleri). Ustlerine 1 su bardag! seker ve suyu
doéktum. Iki parga cubuk targini firin kabina koyup ayvalari firina verdim. Yaklasik 25 dakika pisirdikten sonra
ayvalar ters gevirdim ve 20-25 dakika kadar daha pigirip firndan gikardim. Tatl iyice soguyunca birer tane
tabag@a alip ters cevirdim, bir corba kasigi suyundan doéktiim. Uzerine de bir tath kasigi kadar taze kaymak
koydum.
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