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AYVA TATLISI

4 adet ayva

10 yemek kasig tozseker
yarim su bardag su

30 gr gida boyasi

8 adet karanfil

1 su bardag cevizigi

1 tatl kasigi margarin

Oncelikle ayvalari soyup gekirdek yataklarini gikariyoruz ayvalari yayvan bir tencereye yerlestirip ortalarina 2 ser
yemek kasiJi tozseker dolduruyoruz 7-8 tane karanfil ve ¢ikardigimiz ayva ¢ekirdeklerinide koyup yarim bardak
suda erittigimiz gida boyasini Gzerine dékip kisik ateste yarim saat kadar pisiriyoruz.Ben daha sonra firin
kabina alip birsire firiniyorum serbetinin agdalagsmasini sagliyorum bu istege bagl birsey ayva tatlisi genelde
kaymakla servis yapilir.
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