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AYVA TATLISI

Fikret Ozdemir

5 Adet Ayva

5 Adet Yesil ElIma
100 Gr. Kaymak
100 Gr. Fistik
200 Gr. Su

1.5 Kg. Seker

Orta biyiklUkteki ayvalari soyup ikiye bolelim, gekirdeklerini ¢ikaralim ve ortalarini biraz oyalim. Oydugumuz
kisimlari Gstte kayacak sekilde tiim ayvalari firin tepsisine yerlegtirelim. Ote yanda yesil elmalari soyalim ve
rendeleyelim. Ayvalarin oyuk yerlerine rendeledigimiz elmalari yerlestirelim. Uzerlerini de sekerle kaplayalim.
Suyu ilave ettikten sonra tepsiyi aliminyum folyoyla sarip 180 derece firinda iki saat pigirelim.

Soguduktan sonra kaymakla ve déviimis fistikla servis yapalim.

Egder ayva tathmizin renk almasini istiyorsak pisirme esnasinda ¢ok az gida boyasi veya akide sekeri
ekleyebiliriz.
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