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ELMALI AYVA TATLISI

4 adet ayva

3 adet eksi elma
8 adet karanfil
400 gram bal

1/2 su bardagi su

Ayvalarin kabuklari soyulup ¢ekirdek kisimlari ¢ikartilir.

Rendelenmig elmalar, ayvanin ¢ekirdek kisimlarina doldurulup isiya dayanikl bir kaba konulur.

Ayva ve elmanin ¢ekirdeklerini de yanlarina koyarak Uzerine bal dékuldir.

Yarim bardak su ilave edilerek, her ayvanin Gzerine 1 karanfil konulup Gzeri yagl k&git veya aliminyum folyo ile
kapatilir.

Firinda 45- 50 dakika pisirildikten sonra soguk olarak servise sunulur.
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