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AYVA TATLISI

MALZEME:

4 adet ayva
Yeterince toz seker
6-7 adet karanfil

1 adet limonun suyu
Uzerini sislemek igin:
Kaymak

YAPILISI:

Alti porsiyon ayva tatlisi yapmak igin, 3 adet blyUk diizgin ayvaya, bu ayvalarin i¢ kisimlarini doldurmak igin
ise, 1 adet ayvaya ihtiyacimiz vardir, ilk dnce, ayvanin 1 tanesinin kabuklarini soyup, rendeleyelim.
Rendeledigimiz ayva kag¢ gram geliyorsa, o kadar toz seker ve 1/2 ¢cay barda@i su ile orta 1sili ateste, ayvalar
marmelat kivamina gelinceye kadar pigirelim.

Limon suyunu ilave edip 1 -2 dakika daha kaynatip, ocaktan indirelim. Ayvalar piserken, 3 tek karanfil ilave
ederek, marmeladimizi biraz daha lezzetlendirebiliriz.

Geri kalan 3 ayvayi da uzunlamalarina ikiye bélUp, dis kabuklarini soyup, ¢ekirdek hanelerini ayiklayalim.
Ayvalarin dis yuvarlak kisimlarini, tepside diiz durmalari i¢in, bigakla dizleyelim.

Soyup hazirladigimiz 3 adet ayva kag gram geliyorsa, o kadar toz seker, 3-4 dis karanfil, ayikladigimiz ayvanin
cekirdekleri ve ayvalarin yarisina kadar gelecek sicak su ilavesi ile ayvalar yumusayincaya kadar pisirelim.
Ayvalar pisince, kenarll bir tepsiye dizip, gukur kisimlarini hazirladigimiz marmelatla dolduralim. Tencerede
kalan gsurubu da tepsinin dibine dokiip, 6nceden isitigimiz firnda ayvalar renk alincaya kadar pigirelim.
lyice soguduktan sonra, kaymak ilavesiyle servis yapalim.
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