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AYVA TATLISI

3 adet Ayva

3,5 su bardagdi toz seker
3 adet elma

5-6 adet karanfil

Ayvalar yikayip soyduktan sonra ortadan ikiye kesin ve ¢ekirdeklerini temizleyin. Cikan ¢ekirdekleri bir tilbende
sarin. Ayvalar yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Elmalari soyup rendeleyerek ayvalarin ortasina doldurun.
Tozseker, karanfil ve ayva ¢ekirdeklerini de ekleyip Gzerini aliminyum folyo ile kaplayin. 220 dereceye ayarli
firnda Uzerleri kizarincaya kadar pigirin. Firindan alin. Sojuyunca istege gére kaymak veya cirpilmis krema ile
servis yapin.
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