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KAYMAKLI AYVA TATLISI

1 kg. ayva

3,5 su bardagi su

2 su bardagi toz seker
1 tath kasidi limon suyu
200 gr. kaymak

Suyu bir tencereye koyun. Ayvalari soyup 4'e boliin. Gekirdeklerini ¢ikartin. Hemen, ayvalar kararmadan suya
atin, kaynatin. Ayvalar yumusayinca, toz sekeri ve limonu katip 15 dakika orta ateste pisirin. Suyunu sizp,
sogumaya birakin. Soguyunca tabaga alip, Uzerine kaymak koyup, servis yapin.

Not: Kaymak yok ise krem santi de kullanabilirsiniz.
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