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AYVA TATLISI

4 iri ayva

200 gr logusa sekeri

2-3 dis karanfil

1.5 su bardagi sut kremasi

3 ¢corba kasiJi rendelenmis hindistancevizi
Birkag nane yaprag!

Ayvalari soyup ortadan ikiye kesin ve ¢ekirdekli kisimlarini temizleyin. Ayvalari kararmamasi igin limonlu suda
bekletin. Logusa sekeri, karanfil ve 3 bardak suyu bir tencereye alip seker eriyinceye kadar kaynatin. Ayvalari
ekleyip yumusayincaya kadar pigirin. Ayvalari kevgirle tabaga alip sogumaya birakin.

Sat kremasini bir kapta mikserle ¢irpin. Sikma torbasina alip ayvalarin tGzerine sikin. Rendelenmis
hindistancevizi ve nane yapraklari ile stsleyip servis yapin.
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