<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

AYVA TATLISI

2 adet biyik boy kabuklari soyulmus ayva
8 yemek kasigi toz seker

1 su bardagi su

3/4 ¢ay bardagi nar suyu

1 adet ¢ubuk targin

5 adet karanfil

Yarim adet limon suyu

Servis igin:

100 gram kaymak

1 yemek kasigi piring antepfistigi

ilk olarak ayva kabuklarini tencerenin tabanina dizin.

Sonrasinda ise ayvalari tencereye ekleyin.

Sekerleri ise ayvalarin lizerine esit olacak sekilde paylastirin.

Su, limon suyu, nar suyu, ayva gekirdekleri ve baharatlarini de tencereye ekleyin.

Tencereyi ocagdin Uzerine alin ve kaynayana kadar yuksek ateste pisirin. Kaynadiktan sonra ise kisik ateste
30-35 dakika kadar pigirin.

Sire doldugunda ise suyunu ¢ekip renk alan bir ¢atal ya da bigak yardimi ile ayvalarin pisip pismedigini kontrol
edin.

Ayvalar pismisse ocaktan alin ve dinlenmeye birakin.

Servis ederken kaymak ve (izerine dilerseniz Antep fistig ile servis edebilirsiniz.

Ayva tathiniz hazir!
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