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AYVA TATLISI

8 ayva

16 kaglk seker

1 litre su

Ici icin;

2 elma

1 avug ceviz

1 kasik seker
Sislemek igin;

1 poset krem santi
1 su bardag st

Ayvalari soyup ¢ekirdeklerini gikartalim. 1 litre suya sekeri koyalim. Ve ayvalari kaynatalim (Cok da
yumusamasini beklemeyin yoksa ayvalari suyun iginde dagilir) Sonra elmalari rendeleyelim cevizi ve sekeri
koyup karistiralim ve ayvalarin ortalarina paylastiralim ve kaynattigimiz suyu tepsideki ayvalar bozmadan
kenarlardan dékelim ve 200° de 30 dakika pigirelim.

(tepsinin Gstind bagska bir tepsi ile kapatalim ¢link( yanabilir eger tepsiniz yoksa folyo ile de kapatabilirsiniz)
Pistikten sonra sogumasini bekliyelim. Bu arada 1 poset krem santi ile 1 bardak sttl ¢irpalim ve ayvalar
soguyunca krem santi ile siisleyelim.

Not: 1 ayva icin 2 kagik seker yeterlidir.
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