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AYVA TATLISI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet olgun ayva

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

Yarim limon suyu

Yarim ¢ay kasigi toz targin (istege bagl)

Ayvalar glzelce yikanir, soyularak ortadan ikiye kesilir. Gekirdekleri ve sap kismiyla birlikte ¢ikartilir.

Ayva dilimleri istege bagl olarak sekil verilebilir. Genellikle yuvarlak dilimler tercih edilir.

Ayva dilimleri bir tencereye dizilir. Uzerine toz sekeri esit bir sekilde serpilir.

Limon suyu ve su eklenir.

Tencerenin kapad kapatilarak orta ateste kaynamaya birakilir.

Kaynadiktan sonra ates kisilir ve ayvalar yumusayana kadar pigirilir. Bu stre¢ genellikle 20-30 dakika arasinda
degisebilir. Ayvalarin yumusakligina gére kontrol edilmesi gerekir.

Pigen ayvalar ocaktan alinir ve sogumaya birakilir.

Soguduktan sonra servis tabagina alinir. Uzerine istege bagli olarak toz targin serpistirilebilir.
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