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AYVA TATLISI

1.5 kg ayva

Yarim limon

1.5 kg toz seker

125 gr dévilmis ceviz igi
250 gr kaymak

Ayvalarin kabuklan soyun, ¢ekirdeklerini ¢cikartip, kiip kiip dograyin. Bol su i¢ine atip normal ateste haglayin.
Hagladiginiz ayvalari stizip , bir tepsiye dizin, bir gatal yardimi ile pire haline getirip , bir tencereye koyun.
Uzerine toz seker katip, ates Uzerinde eriyinceye dek bekletin. Yarim limonun suyunu ilave edip, cam bir kaba
koyduktan sonra buzdolabinda altmig dakika bekletin. Buzdolabindan ¢ikarttiktan sonra, donmus tatly: kareler
halinde kesin ve kesilen parcalarin Gzerini ceviz igi, nar ve kaymak ile sUsleyip, servis yapin.

ML® Sakizli Ayva Tatlisi igin tiklayin
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