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AYVA TATLISI

www.sefabdullahusta.com

3 adet ayva

3 cay bardag toz seker
1,5 su bardagi su

2 adet gubuk targin

7-8 adet karanfil

1 adet limon

Servis igin:

Kaymak

Antepfistigi veya ceviz

Ayvalari soyun ve ikiye bolUp ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Soydugunuz ayvalari kararmamalari igin limon ile ovup
suyun igerisine koyun. Tencereye ayvalarin i¢ kisimlar yukariya bakacak sekilde dizin. Ayvalarin iclerini toz
sekeri paylastirin ve ayva ¢ekirdegi, karanfil ve gubuk targini ekleyin. Suyunu ilave edip kisik ateste 1-1,5 saat
pisirin. Soguyunca tabagda alip, ayvalarin i¢ kisimlarina kaymak doldurun ve antepfisti§i veya ceviz serperek
servis edin.
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