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AYVA TATLISI

5 Adet orta boy ayva

2 Su bardag toz seker

1 Su bardagi su

4-5 adet karanfil

Uzerine kaymak ya da krem santi

Ayvalarin kabuklari soyulur, ortadan ikiye béltnur. Cekirdekli kisim oyularak ¢ikartilir ama atilimaz.

Ayvalar diiz ve genigge bir tencereye yuvarlak kismi biraz kesilerek gukur tarafi tiste gelecek sekilde dizilir.
Gekirdekleri ise ayvalarin yanlarina konur. Uzerine 2 su bardagi toz seker, 1 su bardagi su ve 4-5 adet karanfil
atilip tencerenin kapa@ kapatilip, dnce orta ateste kaynadiktan sonra kisik ateste 1 ile 1,5 saat arasi pigirilir.
Yumusayip ayvalarin rengi degisince ve serbeti kivamli bir hal alinca ocaktan indirilir.

Ben 1 saat 15 dakika tuttum. Tam kivaminda oldu. Ayvanin cinsine gore pisme suresinde degisiklik olabilir.
Ayvalarin gekirdekleri renginin pembe olmasini sagliyor. Soguduktan sonra krem santi ile sislenir.
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