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AYVA TATLISI

5 adet ayva

4 su bardag toz seker

Harci igin:

5-6 adet hurma

Yarimsar su bardagi iri kiylmig ceviz ve badem
Yarim su bardagi kus Gzimdi

2 corba kasi§i toz seker

Targin

Servis igin:

Kaymak

Ayvalarin kabuklarini soyup, ortadan ikiye kesin. Gekirdek yataklarini ¢ikarip, tencereye yerlestirin. Uzerine,
ayvalarin icinden c¢ikan gekirdekleri ve toz sekeri serpistirip, 2-3 saat dinlendirin. Kisik ateste, ayvalar kizarana
dek pisirin. Harg icin hurmalarin gekirdeklerini ¢ikarip, dograyin. Hurma, ceviz, badem, kug 0zimu ve toz sekeri
karistirarak tavada pisirin. Ocaktan almaya yakin targin ilave edip, karistirin. Pisen ayvalari servis tabagina alin.
Ortalarina hazirladiginiz karisimdan pay edin. Kaymakla servis yapin.
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