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AYVA TATLISI

Didar Yanar

6 adet ayva

680 gr toz seker
200 gr kaymak

5 adet karanfil

2 adet cubuk tarcin
50 gr ceviz igi

800 grsu

Ayvanin kabuklarini temizleyip ortadan ikiye bélin. Gekirdegini gikarin.
Ocaktaki ayvalara kabuklari, gekirdegini ve toz gekeri ilave edin.

Uzerine 200 gr su, targin, karanfil ekleyip kisik ateste kaynayana kadar pisirin.
Kaynadiktan sonra 2 saat kisik ateste rengi kirmizi olana kadar pigirin.
Soguyunca suyuyla beraber servis edebilirsiniz.

Uzerine kaymak ve ceviz koyabilirsiniz.
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