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AYVA TATLISI

Didar Yanar

6 adet ayva
680 gr toz şeker
200 gr kaymak
5 adet karanfil
2 adet çubuk tarçın
50 gr ceviz içi
800 gr su

Ayvanın kabuklarını temizleyip ortadan ikiye bölün. Çekirdeğini çıkarın.
Ocaktaki ayvalara kabukları, çekirdeğini ve toz şekeri ilave edin.
Üzerine 200 gr su, tarçın, karanfil ekleyip kısık ateşte kaynayana kadar pişirin.
Kaynadıktan sonra 2 saat kısık ateşte rengi kırmızı olana kadar pişirin.
Soğuyunca suyuyla beraber servis edebilirsiniz.
Üzerine kaymak ve ceviz koyabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:162639 • adı:Ayva Tatlısı • gönderen:Domates Perisi • indirme tarihi:14.03.2025 - 00:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ayva-tatlisi-vt1474
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/ayva-tatlisi-162639.jpg
http://www.tcpdf.org

