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AYVA TATLISI

4 adet blyuk ayva

16 yemek kasi§i toz seker

5 su bardagi su

1 adet cubuk targin

3 adet karanfil

Servis igin:

100 gram kaymak

4 yemek kasigi toz antepfistigi

Bol su igerisinde yikadiginiz ayvalarin kabudunu soyun ve ayvalari ortadan ikiye ayirin.

Genis tencere igerisinde tek sira halinde dizdiginiz her ayvanin Gizerine tepeleme 2 yemek kasigi toz seker
ekleyin.

Tencereye ayvalarin Uzerine ¢ok az értecek sekilde yaklasik 5 su bardagi su ekleyin.

Serbet rengini almasi igin ayva gekirdegi, karanfil ve gubuk targin kullanabilirsiniz.

Pisen ayvalarinizi servis tabagina alin Gzerine serbetine gezdirin.

Toz antepfistiyi ve kaymak ilavesiyle tercihen soguk veya ilik servis edilebilir.
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