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AYVA TATLISI

4 adet ayva

16 yemek kasigi toz seker

2 adet cubuk targin

4-5 adet Karanfil

Yarim su bardagi su

Uzeri Igin:

Kaymak (dilerseniz dondurma ya da krem gsanti de kullanabilirsiniz.)

Ayvalari glzelce yikayin.

Genisce bir kaseye su doldurarak i¢ine limon suyu sikin.

MUmkin oldugunca ince bir sekilde ayvalarin kabuklarini soyun.

Ortadan ikiye keselim ve i¢ kisimlarini oyarak temizleyin.

Temizledigimiz ayvalari limonlu suya birakin.

Bu ayvalarin beklerken kararmasina engel olur.

Icinden ¢ikan ¢ekirdekleri ve soydugumuz kabuklari pisirirken kullanmak Gzere bir kenara ayirin.
Butln ayvalar hazir oldugunda ayvalari firin torbasina yerlestirin.

Her bir ayvanin gukur kismina 2 yemek kasigi kadar toz seker yerlegtirin.

Ayvalarin kabuklarini, posetin icindeki bogluklara yerlestirin.

Ayva cekirdekleri, karanfiller ve tarcin cubuklarini da posete ilave edin.

Yarim su barda@i kadar suyu posete ilave edin.

Finn posetinin agzini sikica kapatin.

Bir kiirdan yardimi ile posette birkag delik agalim.

160 derece i1sitiimis firnda 25 dakika pisirdikten sonra, firin sicakligini 200 dereceye artirarak 35 dakika daha
pisirin.

Finndan aldiktan sonra poseti keserek agin.

Tatlinin sogumasi icin bekleyin.

Soguyan tatlilan servis tabagina aldiktan sonra yaninda kaymakla ve fistik tozu ile servis edin.

Not: Ulkemizde yetistirilen ayvalar esme, ekmek ve limon ayvasidir. Bizler daha gok ekmek ayvasini tiiketiyoruz.
Sizler de ayva tatlisi yaparken, ekmek ayvasini tercih ederseniz daha lezzetli olacaktir. Ayva tatlisinin renk
almasi icin ¢ekirdeklerini atmayalim. Tathmiz yeterince soguduktan sonra kaymak veya krem santi ile
sUsleyelim. Aksi halde kaymak hizla eriyecegi i¢in hos bir gérinti olusmaz. Ayva tatlisini firindan alinca,
posetinden hemen ¢ikaralim. Cok fazla soguyuncaya kadar posette tutmayalim.
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