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AYVA TATLISI

5 adet orta boy ayva

1 buguk su bardagi toz seker
4 adet karanfil

1 adet cubuk targin

2 ¢ay bardagi su

Oncelikle ayvalarimizi giizelce yikayalim. Kabuklarini soyup ortadan ikiye bélelim. Cekirdeklerini mutlaka
¢ikarin. Ortasini oyun fakat atmayin.

Orta boy bir tencereye ayvalarin Uzerini biraz gegecek sekilde su koyun. 15-20 dakika kadar haglayin.
Hasladiginiz ayvalari derin bir firin tepsisine alin toz sekeri, tarcini, karanfili ve suyu koyup énceden isitiimis 150
derecelik firnda 25-30 dakika kadar pisirin.

Yumusayan ayvalari tepsiden alip kaymak veya findik ile servis edebilirsiniz.

Not: Ayva tatlisi yaparken ayvanin ¢ekirdeklerini bir kenara ayirin. Daha sonra ayva tatlisi tarifini uygularken,
ayvalarinizi kaynatirken icerisine ¢ekirdeklerini ekleyin. Bu ¢ekirdekler ayva tatlinizin daha lezzetli ve kirmizi bir
renk almasini sadlayacaktir. Ayvalarinizi limon ile ovmak, ayvalarinizin kararmasini ve ayva tatlinizin daha
lezzetli olmasini saglayacaktir.
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